
TERRE DEL BALDO (Merlot) 
 
Classificazione 
Vino Rosso 
 
Zona di produzione 
Ala di Trento, Chizzola. 
 
Vigneto 
Conoide di deiezione con tracce basaltiche. Piantato nel 1992. 
 
Sistema di allevamento 
Pergola Trentina. 
 
Periodo di vendemmia 
Prima decade di ottobre. 
 
Vinificazione ed affinamento 
Le uve, dopo un’accurata selezione nel vigneto, vengono raccolte e 
vinificate in serbatoi di acciaio per 8-10 giorni, per favorire l’estrazione 
dalle bucce del colore e della fragranza che caratterizzano il prodotto. 
 
Dati Analitici: 

Grado alcolico: 13,33% 
Acidità totale: 5,05 g/l 
Zuccheri: 8,65 g/l 

 
Valutazione Gustativa 

Colore: Di un rosso rubino intenso, con riflessi violacei, indicativi 
di una buona concentrazione di antociani. 
Profumo: Il bouquet olfattivo è ampio e complesso, con note di 
frutti rossi maturi (ciliegia, prugna) e un accenno di spezie dolci, come la vaniglia. 
L’impronta erbacea e un lieve sentore di pepe nero arricchiscono la percezione, con una 
nota floreale delicata. 
Sapore: Il sorso è ben strutturato, con un corpo robusto e una buona acidità che bilancia 
la presenza di zuccheri. I tannini sono morbidi e vellutati, non invasivi. La persistenza è 
medio-lunga, con ritorni fruttati e una leggera nota di glicerolo che ne aumenta la 
sensazione di rotondità. Il finale è fresco, con una buona armonia tra la componente 
acida e quella dolce. 
Equilibrio: Il vino mostra un buon equilibrio tra alcol acidità e zuccheri, con una struttura 
solida che promette un buon potenziale di invecchiamento. 
Conclusioni: Un merlot elegante, ben equilibrato, che si distingue per la sua freschezza e 
la morbidezza tannica. Ideale per accompagnare piatti di carne rossa, risotti o formaggi 
stagionati. Ottimo anche come vino da meditazione. Un vino con una struttura e una 
finezza che lo rendono adatto sia ad un consumo immediato che ad un invecchiamento a 
breve termine. 

 
Terre Del Baldo è un marchio registrato. 
 


